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DESCRIPCION DEL PRODUCTO TERMINADO

Revision Fecha de modificacion
1 20/02/2024
Producto

Cocoa en polvo con extracto de cacao que contiene flavanoles (Cocoa plus)

Sedes
Rionegro

Marca
Haka y Bénet

Composicion
Ingredientes: Cocoa, extracto de cacao (Flavanoles) ,emulsionante (lecitina de soya) y sabor
natural

Claims

Los flavanoles de cacao, como parte de una dieta equilibrada y ejercicio regular, ayudan a
mantener la elasticidad de los vasos sanguineos, lo que contribuye al flujo sanguineo normal. La
cantidad para lograr el beneficio es de 200 mg de flavanoles de cacao al dia, los cuales estan
contenidos en 1 porcién de bebida preparada con 8 g de Cocoa plus en 200 ml de leche baja en
grasa

Numero de registro sanitario
NSA-0014421-2023

Presentacion Comercial
2409

Saco de 10 kg
Descripcion del Producto
Cocoa en polvo con extracto de cacao que contiene flavanoles

Zona/ Linea
Planta piloto

Forma de uso y consumidores o clientes potenciales
Se adicionan 8 g de producto en 200 mL de leche baja en grasa
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Tipo y material de empaque
Bolsa doypack con zipper
Bolsa de polietileno en bolsa de papel.

Importadores y/o Distribuidores y/o Reempacadores y/o Cliente (Si aplica)
NA

Fabricante y direccién
Compafia Nacional de Chocolates S.A.S. Km. 2 Via Belén Rionegro, Antioquia

Vida atil
12 Meses

Observaciones vida util
Almacenar el producto en su empagque original cerrado en un lugar fresco y seco lejos de la luz
directa y protegido de la humedad. Una vez abierto, consumir en el menor tiempo posible

Forma de preparacién
Se adicionan 8g de producto en 200mL de leche baja en grasa

Perfil de sabor / Textura
Sabor a cocoa con notas amargas

Caracteristicas del producto
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Microbioldgicas
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Microbioldgicas
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Caracteristica / Actividad

Proteina (g/100 g muestra) %
Grasa (g/100 g muestra) %
Humedad (g/100 g muestra) %
Grasa Saturada (mg/100 g
muestra)

Contenido de flavanoles totales
producto en polvo (mg/8g de
muestra)

Contenido de flavanoles totales
producto recosntituido en leche

(89/200ml de leche)

Carbohidratos totales (g/100 g
muestra) %

Fibra dietaria total (g/100 g
muestra) %

Azlcares totales (g/100 g muestra)
%

Azlcares afiadidos (g/100 g

muestra) %

Calorfas (kcal/100 g muestra)

Sodio (mg/100 g muestra)

Calcio (mg/100 g muestra)

Coliformes/E. Coli

Salmonella

Descripcion

especificaciones

21.64

6.59

3.31

5.70

392

321 +£5.97

56.66

31.56

No detectable

No detectable

356.28

26.98

144.26

<10/<10

Ausencia
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3. - Mohos
Inf%ma%(lar]éje orden nutricional

iCrobio

) 8|cas .
Informacion Orden nutricional

y levaduras

Informacién Mutricional

Mimero de porciones por envase:

Tamafio de porcion: 1 vaso (208 mL)

Calorias (Kcal) Por 100 mL Por porcidn
a7 B
Grasa total 059 09g
Grasa saturada 0.4g 09g
Grasa trans 0.0 mg 0.0mg
Colesterol 0.0 mg 0.0 mg
Carbahidratos totales 6849 1449
Fibra dietaria 120 25qg
Aziicares totales 469 96g
Azicares afiadidos 0.0g D.0g
Frateina 4049 8349
Sodio 43 myg 89 mg
m
Vitamina D 0.03 pg 0.06 pg
Hierro 0.84 mg 1.7 mg
Calcio 125 mg 261 mg
Zine 0.64 mg 1.3mg

Condiciones almacenamiento y transporte

Almacenar el producto en su empaqgue original cerrado en un lugar fresco y seco lejos de la luz
directa y protegido de la humedad. Una vez abierto, consumir en el menor tiempo posible.

Instrucciones especiales de manejo y/o uso

NA

Usos previstos

Bebida en polvo para reconstituir

Aplicaciones de clientes B2B

Métodos de distribucion

Canal digital por medio de la empresa MVP

Venta a clientes B2B
Distribuidores

Requisitos especificos de etiquetado

NA

Documentos Anexos

Conexion Chocolates

<10

<10

chocolate con notas
amargas y levemente
astringentes
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Archivo Tipo archivo
Bromatoldgico Publico
Certificado de cuantificacion de flavanoles Publico
Vida util Publico
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