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Producto Extracto de cacao en polvo
Product Cocoa powder extract

Otros nombres
Other names

Extracto de cacao morado, flavanoles de cacao
Purple cocoa extract, cocoa flavanols

Descripcidn Extracto tipo BioSuspension de semillas de cacao sin fermentar en polvo
Description Unfermented cocoa beans BioSuspension extract
Nuestro ingrediente es un extracto concentrado en flavanoles, metilxantinas y
Comentario antocianinas de semillas de cacao sin fermentar. Ingrediente activo con
antioxidantes naturales del cacao apto para ser aplicado alimentos y suplemento
Our ingredient is a concentrated extract of flavanols, methylxanthines, and
anthocyanins from unfermented cocoa beans. Active ingredient with natural cacao
Comment antioxidants able to use in food and supplements

Uso sugerido
Suggested use

Del 1 al 100%*
From 1 to 100%*

*Suplementos dietarios / Food suplements

Ensayo Especificacion Método
Assay Specification Method
Aspecto Polvo de textura suave Sensorial-In House
Appearance Soft powder Sensory-In House
Color Morado Sensorial-In House
Color Purple Sensory-In House
Humedad Gravimétrico
) <8% , )
Moisture Gravimetric
RTMA _
(Recuento total mesdfilos aerobios) . USP Vigente
<10* CFU/g
TAMC Current USP
(Total aerobic microbial count)
RTCHL _
(Recuento total de hongos y levaduras) 3 USP Vigente
TYMC <10°CFU/g

(Total yeast and mold count)

Current USP

Escherichia coli

Salmonella spp.

Ausencia-Absence/10g

Ausencia-Absence/10g

USP Vigente

Current USP
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Humedad/Moisture 7 g/100g

Grasa Total/Total Fat 1,74 g /100g
Informacién nutricional Azlcares To?ales [Total Sugars* 37,4 g/100g
Cenizas/Ashes 3,53 g/100g
Fibra dietaria Total/Total Dietary Fiber 4,22 g/100g

Nutritional data

Proteina/Protein
Sodio/Sodium (Na)
Calcio/Calcium (Ca)

Iron/Hierro (Fe)

Zinc (Zn)

15,79 g/100g
4.29 mg/100g
7.98 mg/100g
1.2 mg/100g
1.33 mg/100g

Calorias totales/Total calories 355.34 kcal/100g

Composicién /
Composition

Extracto de cacao/ cocoa extract 85%-

Manitol/ Mannitol (E421) 15%

Almacenamiento

Almacene el ingrediente en un sitio adecuado, cumpliendo los requisitos
establecidos en las buenas practicas de manufactura, no re envasar, mantenerlo en
un lugar seco, fresco, protegido de la luz y bien tapado a temperatura ambiente

Storage the ingredient in a suitable place, meeting the requirements established in

Storage good manufacturing practices, do not re-pack, keep it in a dry and cool place
protected from light and well capped at room temperature
Reanalisis 12 meses
Retest date 12 months
Miscibilidad Facilmente dispersable en bebidas, polvos, harinas, entre otros.
Miscibility Easily dispersible in drinks, powder, and flours, among others.
Pesticidas No detectados (método multi-residuo por CL-MS/MS y CG-MS/MS)
Pesticides Not detected (multi-residue method by LC-MS/MS and GC-MS/MS)
Declaracion de Alergenos
SAllergen declaration
Alergeno Contiene Presente en las 4reas de | ¢Puede contener trazas?
fabricacion ¢May contain
Contains Present in facility traces of?
Allergen Si/Yes No Si/Yes No SilYes No
Cereales que contienen gluten, por
ejemplo, trigo, centeno, cebada,
avena, espelta o sus cepas hibridas,
y productos de estos. X X
Cereals containing gluten; i.e, wheat,
rye, barley, oats, spelt or their hybrid
strains, and products of these
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Crustaceos y sus productos
Crustaceans and their products

Huevos y productos de los huevos
Eggs and egg products

Pescado y productos pesqueros
Fish and fish products

Mani, soja y sus productos
Peanuts, soybeans, and their
products

Xl

Leche y productos lacteos (incluida
lactosa)
Milk and milk products (including
lactose)

Nueces de arboles y sus productos
derivados
Tree nuts and their derived products

Sulfito en concentraciones de 10
mg/kg o0 mas
Sulfite in concentrations of 10 mg/kg
or more

X

X

1: Lecitina de soya es empleada como materia prima en la fabricacién de algunos productos dentro de la planta de produccién

1: Soy lecithin is used as a raw material in the manufacture of some products within the production plant
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